
MENU GOURMET
Idée apéritive

Trio de verrines

Entrée chaude
Délicatesse de Saint Jacques

Plat
Chapon

Sauce crémée au Sauternes

Accompagnements
Dauphinois aux butternuts

Légumes de saison

3,5€/p3,5€/p

 Possibilité de commander
De la viande fraîche

Kangourou
Autruche

Élan
Viande maturée

    Les commandes sont à
Retirer le jour prévu

Avant 17 heures

25€MENU PLAISIR
Idée apéritive

Mini soufflé au saumon

Entrée chaude
Crêpe farcie

Plat
Filet mignon

Sauce au romarin

Accompagnements
Écrasé de pommes de terre

Légumes de saison

40€



 

Boucherie
 Rue du Faubourg, 25

7780 Comines(B)
+32 (0)56 55 56 24

sanglier.be

LES AMUSE-BOUCHES
Cake moelleux au Saumon 4,40
Mini Pâté en Croûte au Canard (kilo) 43,50

LES ENTRÉES FROIDES
Salade de Saint Jacques/Écrevisses (100g) 5,10
Fraîcheur de Noël Gambas/Saumon (100g) 4,80
Cocktail de Crevettes (100g) 4,50
Assiette de Foie gras 15,00
Assiette de Saumon 8,00

LES ENTRÉES CHAUDES
Délicatesses de Gambas et Saumon 8,45
Délicatesse de Saint Jacques en Croûte 8,80
Cocotte de Ris de Veau 11,60
Cocotte d’Escargots persillés en Croûte 10,00
Cassoline de Saint Pierre 8,25
Cassoline de Langoustine 11,40
Cassoline de Saint Jacques/Écrevisses 8,40
Coquille Saint Jacques à la Bretonne 9,40

LES FEUILLETÉS
Homard au Cognac 7,50
Vol au vent :
Jambon/Fromage 4,50
Jambon/Poireau/Fromage 4,50
Ris de Veau cuisiné au Porto 6,50

LES PLATS
LA VOLAILLE
Chapon sauce crémée au Sauternes (280g) 11,00
Cuisse de Pintade aux Cèpes (240g) 9,00
Poularde Sauce Coteaux du Layon (230g) 9,50
Magret de Canard à l’Orange (350g) 15,50

LE GIBIER
Civet de Chevreuil (290g) 12,00
Mijoté de Sanglier (290g) 10,20
Sauté de Cerf (250g) 12,80
Sauté d’Autruche (230g) 9,30
Sauté de Kangourou (220g) 7,50

LE POISSON
Saumon sauce Champagne 14,00

ACCOMPAGNEMENTS
Dauphinois de Butternuts/Pomme de terre (kilo)

13,50
Risotto Pleurotes et Trompettes de la Mort 6,50
Gratin Dauphinois (kilo) 13,00


